
 

 

 



 

 

 

                       Menus  
 

Retour du marché 
Uniquement le midi et hors jours fériés 

 

Entrée, plat et dessert ........................................................................................... 45 € 
 

Plaisir 82€  

 

Accord Mets & Vins .............................................................................................................................  40 € 
 

Crevettes bouquets 
Crémeux de crevette, citron noir, bouquets aux naturels 

*** 
Oignon de Roscoff 

Tartelette d’oignons rosés, livèche et lait ribot 

***  
Maquereau 

Brûlée à la flamme, betteraves de Plouescat et sakura 

*** 
Merlan de ligne 

Snacké à la plancha, épinards et émulsion au Katsuobushi 

*** 
Sélection de 4 fromages Breton 

Supplément de 12€ 

*** 
Le lait 

Dessert emblématique du chef 

Où  

Vacherin 
Rhubarbes Mira, myrtilles et shiso pourpre 

 

  

 

 

Au rythme des saisons 115€ 
 

Servis pour l’ensemble de la table 
Accord Mets & Vins............................................................................................................................. 60 € 

 
 
 

Crevettes bouquets 
Crémeux de crevette, citron noir, bouquets aux naturels 

*** 
Oignon de Roscoff 

Tartelette d’oignons rosé, livèche et lait ribot 

*** 
Langoustines 

Petit violet, tartare de langoustines et bisque crémé 

*** 
Merlan de ligne 

Snacké à la plancha, épinards et émulsion au Katsuobushi 

*** 
Tourteau 

Purée de pommes de terre, ail noir, persil et échalotes 

*** 
Le lapin/homard 

Le râble farci au homard, carottes et jus lapin/homard 

*** 
Sélection de 4 fromages Breton 

Supplément de 12€ 

*** 
Le lait 

Dessert emblématique du chef 

 
 



 

 

  

 
Inspiration 145€  

Servis pour l’ensemble de la table  
 

Accord Mets & Vins ............................................................................................................................  80 € 
 

Crevettes bouquets 
Crémeux de crevette, citron noir, bouquets aux naturels 

*** 
Oignon de Roscoff 

Tartelette d’oignons rosés, livèche et lait ribot 

*** 
Maquereau 

Brûlée à la flamme, betteraves de Plouescat et sakura 
 

*** 
Langoustines 

Petit violet, tartare de langoustines et bisque crémé 

***  
Merlan de ligne 

Snacké à la plancha, épinards et émulsion au Katsuobushi 

***  
Tourteau 

Purée de pommes de terre, ail noir, persil et échalotes 

*** 
Le lapin/homard 

Le râble farci au homard, carottes et jus lapin/homard 

*** 
Sélection de 4 fromages Breton 

Supplément de 12€ 

*** 
Le lait 

Dessert emblématique du chef 

*** 
Vacherin 

Rhubarbes Mira, myrtilles et shiso pourpre 

 

  
 

La Carte  
 

Entrées 
Oignon de Roscoff                      28€ 
Maquereau                                   30€ 
Crevettes bouquets                    34€ 

                                        

Plats  
 

Merlan de ligne                         52€ 
Langoustines                             60€ 

                                              Lapin/homard                          65€ 
 

 

Fromages 
                                               Le Fromage                            18€ 
 

Sélectionnés par L'Escale Fromagère 
 

Desserts 
Le lait                                      16€ 

                                                Vacherin                                16€ 
 

Menu Enfant  (jusqu'à12 ans) 28 €    

 


